
Entradas
Saladas simples e compostas
Tábua de presunto e enchidos
Pataniscas de camarão e vegetais
Aperitivos regionais
(rissóis, croquetes e bolinhos de bacalhau)
Gambas ao alho
Ameijoas à Bulhão Pato
Mexilhão à Galega

Sopa
Canja de galinha

Pratos Quentes
Bacalhau de roupa velha com broa
Vitela no forno
*Brás de Legumes

Sobremesas Natalícias
Doces, Tábua de Queijos e Fruta
Vinho do Porto

Acompanha com
Cortinha Velha Duas Castas, Cabril Branco
Colheita, Cabril Tinto Reserva, Cerveja,
Refrigerantes, Água e Café

P R O G R A M A  D E  N O C H E V I E J A
2 0 2 5

De 31 Diciembre al 01 Enero



Condiciones de pago: 50% CON RESERVA (no reembolsable)
1| 50% HASTA EL 19 DE DICIEMBRE
Las cancelaciones posteriores al 19 de diciembre pierden el derecho a la devolución del 100% del pago realizado.

3º PERSONA: 20% DE DESCUENTO
|| NIÑOS 0-2 AÑOS: GRATIS || 3 - 10 AÑOS: 50% DESCUENTO
(Las condiciones para niños son válidas si comparten habitación con 2 adultos y máximo 1 niño por habitación)

+ INF. / RESERVAS: (+351) 258 911 111
RESERVAS@HOTELMEIRA.COM

1  N O C H E

P R O G R A M A  D E  N O C H E V I E J A

N O C H E  A D I C I O N A L  E N  A D

1 noche de alojamiento
Desayuno Buffet, Cena buffet especial de Nochevieja
Acceso gratuito a la Sauna y al Baño Turco

Por persona en Habitación Doble: 270€
Suplemento por Habitación Individual: 90€

Habitación Doble: 80€
Habitación Individual: 70€

C E N A  B U F F E T  -  E S P E C I A L  “ A Ñ O  V I E J O ”

31 Diciembre 20h00

Bebida de bienvenida

Buffet de entrantes
Ensaladas Sencillas y Compuestas
Tablas de Embutidos
Gambas
Mejillones
Cangrejo Relleno
Mayonesa de Bogavante
Cochinillo Asado
Pulpo a la Gallega
Quiches de Verduras
Tortillas
Tabla de Embutidos y Salados de la Región

Buffet caliente
Crema de Centollo
Bacalao al Horno con Pan de Maíz y Aceite de Ajo
Filete de Ternera a la Parrilla con Salsas

(Salsa de 3 Pimientas, Salsa de Queso,
Salsa de Champiñones, Salsa de Mantequilla y Hierbas)

Buffet de postres
Surtido de dulces de temporada, Tabla de quesos y Fruta cortada

Servido con
Cortinha Velha Duas Castas, Quinta do Cabril Branco
Reserva Viosinho, Quinta do Cabril Tinto Reserva, Cerveza,
Refrescos y Agua, Café y Digestivo

Música en Vivo

Vino Espumoso
y Pasas Sultanas a las 00

Cena de las 2:
Caldo Verde, Carne de Cerdo,
Dulces de Temporada
y Tabla de Quesos

C E N A

Precio por persona: 175€


